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A sikeres élelmiszeripari innovacié moddszerei

Workshop egyetemistak és fiatal szakemberek szamara

Lion's Garden Hotel
Chazar Andrés u. 4 | 1146. Budapest

2022. szeptember 22., 9:00-17:00

A Campden BRI Magyarorszdg Nonprofit Kft., mint a magyarorszdgi EIT Food Hub ezuton
szeretettel meghiv Téged és érdeklddb egyetemi tdrsaidat, fiatal kollégdidat a sikeres
élelmiszeripari innovdcio mddszereirél sz6l6 workshopra.

A rendezvény f6 témai:

e Az élelmiszeripari innovacio trendjei 2022-ben

o A termék- és folyamatfejlesztés folyamata és mddszerei az élelmiszeriparban az otletgyartastdl a piacra
vitelig

e  Elelmiszerbiztonsagi és higiéniai szempontok a termékfejlesztés soran

e Kornyezetbarat csomagoldsi megoldasok

o Az erbforras-hatékonysag és a fenntarthatdsag javitasa és a koltségcsokkentés az élelmiszeriparban

e Innovacid a magyar akvakultiraban: A SmartGeoFish projekt tapasztalatai

e Az Uzleti modellek alkalmazasa

e  Gyakorlatok csoportfoglalkozasok keretében

o Az élelmiszeripari innovacio sikeres példai

e A résztvevbk fejleszthetik kompetencidjukat a vallalkozdkészség, a problémamegoldas, a kritikai
gondolkodasmdéd, a kommunikacié, a technolégia management, az adatkezelés és feldolgozas és az
élelmiszer-rendszerek tertletén.

A regisztralok szamara online elérhet6, az élelmiszeripari innovacidkhoz kapcsolédd tananyagot tesziink kozzé.

A részvételrdl latogatdsi bizonyitvanyt allitunk ki.
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Miért érdemes eljénndd a rendezvényre?

Megismerheted, hogy hogyan kell élelmiszeripari innovaciét, terméket vagy szolgaltatast kivitelezni. Végig
visziink a termék- és folyamatfejlesztés lépésein és csoportfoglalkozas keretein belll gyakorolhatjatok is a
kezdeti 1épéseket;

Relevans, specidlis éleImiszeripari szaktudast kaphatsz, amelyet munkad soran alkalmazni tudsz;
Megismerhetsz modszereket, j6 gyakorlatokat, sikeres eseteke, amelyek segitségedre lehetnek az innovécio
kivitelezéséhez;
Egyedi, szemléletformald, jél hasznosithaté ismeretekkel gazdagodhatsz, melyeket az élet barmely tertletén
alkalmazhatsz a jov6ben
A csoportmunka soran kigondolt innovacids otleteitekkel jelentkezhettek tovabbi EIT Food altal tamogatott
innovacios verseny(ek)re, ahol a legjobb oGtletek dijazasban részesiilnek.
A rendezvényen megismerhettek tobbek kozott egy sikeres példat a magyar akvakultdraban, melyrdl
eldljdréban itt is olvashattok:

A SmartGeoFish projekt célja az akvakultlira szektor eréforrds hatékonysaganak javitdsa loT eszkozok
alkalmazasdval. A projekt megvaldsuldsanak helyszine a Geofish Kft telephelye. A Geofish Kft magyar afrikai
harcsat termel és dolgoz fel intenziv termelés megvaldsitasa mellett, recirkulacids rendszerben, kertészetbdl
szarmazo elsédlegesen hasznositott termalviz felhasznalasaval.

A SmartGeoFish projekt a SmartAgriHubs SmartAgriHubs Community Network (Grant Agreement No.
818182) c. kiirds keretében elnyert project

7. SMART
AGRI
HUBS

SmartGeoFish

A rendezvény helyszine: Lion’s Garden Hotel, 1146. Budapest, Chazar Andras u. 4.

A rendezvényen vald részvétel ingyenes, de regisztracidhoz kétott. Regisztralni a regisztracios (irlap kitoltésével

lehetséges, az alabbi linken:

REGISZTRACIOS LINK

Tovabbi informacidkért keressétek munkatarsunkat, Varsanyi Kingat (k.varsanyi@campdenkht.com) vagy tovabbi

informdciokért latogassatok el a Campden BRI Magyarorszag honlapjara (www.campdenbri.hu) vagy LinkedIn

oldalunkra.

Sok szeretettel varunk a rendezvényiinkre!

A rendezvény az Eurdpai Innovacios és Technoldgiai Intézet (EIT), az Eurdpai Unié Horizon 2020 kutatdsi és innovacios

keretprogramjanak tamogatasaval valosul meg.


https://docs.google.com/forms/d/1HQVSvJ9ANagWb0jHAcjBO9pgsJa6N3sbnXL_j8KEstM/edit?usp=sharing
mailto:k.varsanyi@campdenkht.com
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PROGRAMTERV /AGENDA

Campden BRI Magyarorszag

9:00-9:05 Koszontd dr. Sebék Andras .
Nonprofit Kft.

9:05-9:15 Bemutatkozas résztvevék

A termék- és folyamatfejlesztés lépései

1: otletgyartastol az otletszlrésen at a L Campden BRI Magyarorszag
9:15-10:00 e ) L Varsanyi Kinga )
prototipusig, a design thinking Nonprofit Kft.
maodszer
10:00-10:50 1.Gyakorlat: Brainstorming és Otletszlrés
10:50-11:10 Kavészinet
11:10-11:30 A csoportok beszamoldja
Elelmiszerbiztonsagi és higiéniai Campden BRI Magyarorsza
11:30-12:00 geshie dr. Sebék Andras P ey &
szempontok Nonprofit Kft.
Kornyezetbarat csomagolasi L Campden BRI Magyarorszag
12:00-12:15 , Varsanyi Kinga )
megoldasok Nonprofit Kft.

12:15-12:35 Fréforréshatékonység, megfelelés a dr. Seb&k Andrés Campden BRI Magyarorszég
jogszabalyoknak Nonprofit Kft.

2. Gyakorlat Elelmiszerbiztonsagi, higiéniai, folyamatszabalyozasi, min&ségi, csomagolasi
szempontok, a jogszabdlyoknak valo megfelelés

12:35-13:00

13:00-14:00 Ebédszlnet

14:00-14:15 A 2. Gyakorlat folytatdsa

Innovacio a magyar akvakultiraban és
14:15-14:40 kertészetben - a SmartGeoFish projekt Bakd Gabor Bako Kertészeti Kft.
tapasztalatai

A termék- és folyamatfejlesztés lépései Campden BRI Magyarorsza
14:40-15:10 Y J P Varsanyi Kinga P i &Y &
2: Nonprofit Kft.

15:10-15:20 Kavésziinet

Campden BRI Magyarorszag

15:20-15:40 Uzleti modellek dr. Seb6k Andras )
Nonprofit Kft.

15:40-16:25 3. Gyakorlat Léptéknovelés és a piacra vitel el6készitése

16:25-16:45 A csoportok beszamoldja

Campden BRI Magyarorszag

16:45-17:00 Ertékelés, Zarszo dr. Seb6k Andras )
Nonprofit Kft.

A rendezvény az Eurdpai Innovacios és Technoldgiai Intézet (EIT), az Eurdpai Unié Horizon 2020 kutatdsi és innovacids
keretprogramjanak tamogatasaval valosul meg.



